ESCOLA DO VINHO [ por ARNALDO GRIZZO

AVOZ

EXPERIENCIA

O QUE SA0 VINHAS VELHAS? O QUE ELAS APORTAM AO VINHO? ADEGA CONVERSOU COM ENOLOGOS
DO MUNDO TODO PARA ENTENDER O PORQUE DO ENCANTO POR VINHEDOS ANTIGOS

m vinhedo velho, assim como uma
garrafa de safra antiga, gera devo-
¢do. Nas grossas madeiras de uma
planta que resistiu a prova do tem-
po, dando frutos, fazendo vinhos,
estdo gravadas décadas, as vezes séculos, de histéria.
Uma histéria verdadeiramente “viva”, renovada a
cada safra, a cada gole do preciso liquido produzido
pelas uvas geradas por uma vinha velha.
“Vinhedos antigos tém grandes histérias
atreladas a eles. O mais antigo da Califérnia so-
breviveu a duas guerras mundiais, 2 Lei Seca, a
Grande Depressio, ao boom do vinho branco, a
mania do White Zinfandel, 3 Grande Recessio,
principalmente porque havia familias dedicadas
a cultivar essas vinhas e porque elas produziam
grandes vinhos”, conta David S. Gates Jr., vice-
-presidente de operagdes dos vinhedos da Ridge.
Assim como os consumidores, os endlogos
também se deixam levar pelos encantos de uma
vinha velha. “Filosoficamente, o encanto de-
las advém das lembrancas remetidas pela idade
da vinha”, pondera o enélogo Miguel Angelo
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Almeida, da Miolo Wine Group, que possui as
vinhas mais antigas do Brasil, em Santana do Li-
vramento, na vinicola Almadén. “A nossa vinha
mais velha foi plantada em 1977, portanto sdo 37
anos de histérias enraizadas”, conta.

Andrés Caballero, gerente de enologia da
Vifia Santa Carolina, concorda: “Para os enélo-
gos, um vinhedo antigo representa a tradicio, o
espirito e a esséncia da enologia. Portanto, traba-
lhar neles é um desafio muito interessante”.

VINHA VELHA, O QUE E?

A primeira questdo levantada sobre as vinhas
velhas é exatamente o seu conceito, assunto de
pouco consenso. O que podemos chamar de vi-
nhas velhas? Se considerarmos que, em meados
do século XIX, a vitivinicultura mundial atra-
vessou uma de suas piores crises — com regides
inteiras sendo devastadas pela praga da filoxera,
que literalmente dizimou vinhas e chegou a levar
algumas variedades de uva a extin¢do — é de se
supor que as parreiras mais antigas nio tenham
muito mais de 150 anos.






“E1LAS [VINHAS
VELHAS| NAO
SAO BOAS
PORQUE SAO
VELHAS, ELAS
SAO VELHAS
PORQUE

SAO BOAS’,

DI1Z KEVIN
(GLASTONBURY
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Mas hd alguns “fésseis” mais velhos do que
isso. Algumas remontam a 1500 (veja box), mas,
seriam objetos de estudo e admiragio — incapa-
zes de produzir quantidades relevantes de fruto.
Acredita-se, porém, que algumas das mais antigas
videiras ainda produzindo estio na Franca. Uma
delas ¢ a “vinha de Sarragachies”, no sudoeste
francés, que tem mais de 200 anos ¢ é proprie-
dade da familia de Jean-Pascal Pedebernade. Ela
foi declarada monumento histérico do pafs em
2012. Outra, que data de 1850, estd no vale do
Loire ¢ pertence a Henry Marionnet. E a tnica
“ancida” que produz um vinho de vinhedo tnico
(chamada Provignage) de miseros 3.600 metros
quadrados, da esquecida casta Romorantin.

Porém, a verdade é ndo existe uma legislagio
a respeito da idade das vinhas em nenhum pais
do mundo. Somente a Austrélia (sim, no Novo
Mundo) tem algo parecido com uma definicio

legal. Mais do que isso, 14 eles criaram uma clas-
sificagdo de seus vinhedos antigos (veja box).

Todavia, um ntimero madgico para boa parte
dos enélogos € 40. “Em termos viticolas, conside-
ramos uma vinha velha a partir dos 40 anos”, diz
Ana Rato, da Ramos Pinto. Luis Pato concorda,
mas acredita que o conceito muda dependendo
da cor da uva. “Para uva tinta, julgo que vinha
velha deve ter mais de 40 anos e, para uva branca,
a parreira deve ter mais de 25”7, aponta o produtor
que trabalha com vinhas de pouco mais de 90
anos na Bairrada, de um vinhedo curiosamente
chamado Barrosa, quase homénimo 2 regido aus-
traliana onde estdo alguns dos mais antigos par-
reirais do mundo.

Pode parecer contraditério, mas muitos ené-
logos do Novo Mundo, apontam 50 anos como o
referencial da “velhice”. David S. Gates Jr. é um
deles: “Referimo-nos a vinhas velhas como tendo
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“As vinhas velhas certas, nos solos corretos,
em um bom ano (climaticamente), podem
produzir algo magico!”, afirma Peter Gago

50 anos ou mais. Essa marca ¢ aproximadamente
2,5 vezes a média de expectativa de vida dos vi-
nhedos da Califérnia”.

Outros enélogos, contudo, sugerem niimeros
diferentes. Alejandro Galaz Vinalz, da chilena
Ventisquero, cujas vinhas mais antigas tém 15
anos, acredita que “velhas” sdo as parreiras com
mais de 25 ou 30 anos. “Sdo plantas que encon-
traram uma homogeneidade de produgio de fru-
ta, ndo somente do ponto de vista de quantidade,
mas também das caracteristicas organolépticas do

Mas, segundo o engenheiro agronomo Pa-
blo Minatelli, da Bodega Norton, a definicio
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sui vinhedos de mais de 120 anos, com 60% das
plantas originais (que vieram da Europa).

QUAIS AS VINHAS MAIS

VELHAS DO MUNDO?

Datar vinhas ndo é muito simples, portanto, duas
disputam o titulo de mais antigas do mundo. A
primeira fica em Maribor, na Eslovénia. Estima-se

que a “stara trta” (vinha velha em esloveno) tenha
mais de 400 anos. Ela produz entre 35 e 55 quilos da
variedade Zametovka ao ano, que s3o vinificados para
produzir pequenas garrafas dadas de presente para
celebridades gue visitam a cidade.

A segunda fica na regido do Tirol, na Itélia. Os
proprietarios do secular Castel Katzenzungen dizem
possuir a vinha mais antiga do planeta, chamada
de Versoaln. Eles acreditam que ela tem mais de
600 anos de existéncia, apesar de um estudo ter
calculado a idade em 350 anos. Assim como a
videira eslovena, ela produz pouco, cerca de 500
garrafas numeradas.

quinto ano, o objetivo fundamental é formar
a estrutura da planta. Entdo, hd um periodo
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“VINHEDOS
ANTIGOS TEM
GRANDES
HISTORIAS
ATRELADAS A
ELES. O MAIS
ANTIGO DA
CALIFORNIA
SOBREVIVEU A
DUAS GUERRAS
MUNDIAIS,

A LEI SECA,

A GRANDE
DEPRESSAO,
A GRANDE
RECESSA0...”,
CONTA DAvID
S. GATES JR
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de dois a trés anos para conseguir um equilibrio
vegetativo-reprodutivo. Logo, no oitavo ano po-
demos considerar que temos uma planta equili-
brada. Ainda assim, se perguntamos a um enélo-
go, ele seguramente preferird idades acima de 15
anos”, atesta Minatelli.

Por fim, nem mesmo os franceses, conseguem
chegar a um consenso. “Depende do vinhateiro.
Raramente utilizamos essa terminologia [vinhas
velhas], apesar de termos muitas vinhas antigas”,
conta Jacques Desvernois, enélogo da Maison Paul
Jaboulet Ainé, no vale do Rhone, que considera 40
anos uma idade razodvel para catalogar um vinho
como sendo de vinhas velhas. “Infelizmente, nio
existe uma defini¢do legal para rotular um vinho
assim. O que € velho?”, pergunta Etienne Hugel,
produtor alsaciano. “Velho ¢ relativo. Pessoas como
cu? Certamente, ndo. Apenas avancamos em quali-
dade e sabedoria”, brinca.

PANELA VELHA E QUE FAZ COMIDA BOA?
Controvérsias a parte, ¢ inegivel o fascinio das
vinhas velhas sobre os enélogos. “Elas dio ‘essén-

cia’, concentra¢io e cardter aos grandes vinhos.
Sem elas ndo se pode fazer um grande vinho. E
simples assim”, diz o gerente técnico do brago
chileno da Baron Philippe de Rothschild, o fran-
cés Emmanuel Riffaud.

No entanto, boa parte dos enélogos e viticul-
tores entende que a idade por si s6 ndo € sindni-
mo de qualidade. Kevin Glastonbury, enélogo sé-
nior da Yalumba, vinicola australiana que ajudou
a definir o conceito de vinhas velhas em seu pafs,
lembra uma frase da qual nio se recorda o autor:
“Flas [vinhas velhas| ndo sdo boas porque sdo ve-
Ihas, elas sdo velhas porque sdo boas”. L4, mesmo
trabalhando com videiras de Shiraz plantadas em
1854 e Grenache em 1889, eles ndo “proferem
que vinhas velhas naturalmente significam um
vinho melhor”. “Acreditamos que se tudo estiver
certo (local, clima, condugio, vinificacio etc),
entdo uma vinha velha pode produzir um vinho
mais intenso, equilibrado, consistente”, aponta
Glastonbury.

Seu colega, Peter Gago, enélogo-chefe da
Penfolds — que possui um vinhedo de Cabernet



Sauvignon (Kalimna Block 42 vineyard) plan-
tado em meados da década de 1880 —, segue o
mesmo raciocinio. “Vinhas velhas naturalmente
se ‘autorregulam’, elas invariavelmente tém um
menor rendimento — sempre com frutos meno-
res, cascas mais grossas, sabores mais intensos...”,
conta e conclui: “As vinhas velhas certas, nos so-
los corretos, em um bom ano (climaticamente),
podem produzir algo magico!”.

“Niao € porque é velho que é bom”, pontua
Cecilia Torres, enéloga da Santa Rita. “Uma
vinha velha tem relagdo com a variedade, que
estd bem adaptada a um lugar, com uma quali-
dade intrinseca. E como as pessoas. Nio dé para
prever qudo longe elas vdo chegar, mas pode-se
intuir pela genética e se estd bem adaptada. Se
temos um vinhedo jovem, provamos e vemos
que ele pode evoluir, pensamos que devemos dar
tempo a ele. Mas hd alguns com muita idade que
sabemos que nunca vio ser bons”, define Cecilia.

Marcelo Retamal conta uma histéria: “Hé uns
15 anos, fiz um vinho de um Cabernet Sauvignon
no Chile que tinha mais de 150 anos. Era incrivel
ver essas parreiras. No entanto, o vinho ndo era
bom. O Cabemet estava plantado em um lugar
muito quente e isso ndo € bom para a variedade. Ou
seja, vinhos de vinhedos antigos ndo sdo garantia de
qualidade. Dependeri do terroir”.

E vem da Califérnia, nos Estados Unidos,
uma visdo mais ponderada. “A idade por si s6 ndo
conta a histéria toda. O fato de essas vinhas terem
persistido é um testemunho de sua qualidade.
Isso significa que a variedade certa foi plantada
no local ideal no que diz respeito a geografia,
clima e solo, e que alguém reconheceu que essa
vinha merecia ser preservada. A idade aumenta a
qualidade original das vinhas”, conclui o enélo-

go Ted Seghesio.

AS QUALIDADES DA VELHICE

Entdo, quais as vantagens de uma vinha velha?
“Uma produgdo equilibrada, regular e homoge-
nea que aporta uma maturagio de todos os frutos
ao mesmo tempo, ou seja, ndo encontramos em

uma mesma videira uvas maduras e outras nio

maduras”, afirma Xavier Sort, da Miguel Torres.
Ja Francois Bezuidenhout, enélogo da MAN Fa-
mily Wines, da Africa do Sul, ressalta a importan-
cia do menor rendimento. “Quanto mais velha
a planta, menor a colheita. Isso significa que hd
menos frutos na vinha e, como resultado, sabo-
res, aromas, dcidos, acticares, tudo se concentra
no fruto para gerar um vinho mais concentrado
e interessante. Geralmente, a mineralidade e fi-
nesse desses vinhos também sdo notdveis quando
comparados com vinhos feitos de vinhas mais jo-
vens”, revela.

No entanto, o agronomo Pablo Minatelli, da
Norton, apesar de acreditar nessas qualidades,
questiona se isso ¢ caracteristica exclusiva das vi-
nhas velhas. Segundo ele, uma planta cultivada
sofre intervengdo continua sobre as suas estrutu-
ras e a pratica mais “dolorosa” para ela é a poda.
“Ela causa uma lesdo interna na estrutura dos
vasos de condugdo — que a planta precisa reparar
a cada ano. A poda quebra a continuidade que
deve existir entre as raizes e parte aérea. A co-
municagdo entre essas duas partes torna-se mais
tortuosa, e a velocidade com que a raiz vai ali-
mentar a parte aérea é mais lenta”, diz. Assim,
essas plantas estio mais limitadas a responder ao
meio ambiente e, por conseguinte, produz-se um
estresse. “Esse sinal de estresse pode estar ligado
a uma resposta natural da planta para produzir
mais fendis e, consequentemente, pode-se de-
duzir que essas uvas tenham uma concentracio
ligeiramente mais elevada do que nas plantas
jovens. Enquanto isso, essa md comunicagio
entre parte aérea e a raiz pode causar algumas

Regiao de Barossa, na Austrélia,
tém uma classificagao oficial de

suas vinhas ve

CLASSIFICACAO

DAS VINHAS VELHAS

NA AUSTRALIA

A média de idade das vinhas
na Australia no comego do
século XXI era de menos de
10 anos. Contudo, a regido
de Barossa possui algumas
das mais antigas vinhas do
Novo Mundo. Cientes de que
possuiam um tesouro, 0s
produtores se organizaram
para preservar seus vinhedos,
com alguns dos mais antigos
datando de 1843. Em 2009,
liderados por Robert Hill-
Smith, da vinicola Yalumba,
eles criaram uma classificacéo
em quatro categorias de
idade: Old (Velhas — com
pelo menos 35 anos);
Survivors (Sobreviventes —
com, no minimo, 70 anos);
Centenarians (Centenarias
—mais de 100 anos) e
Ancestors (Ancestrais — mais
de 125 anos).
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“VINHAS VELHAS
DAO MELHOR

QUALIDADE DE
UVAS, VINHOS MAIS
AROMATICOS E
CONCENTRADOS
E, ALEM DISSO,
TAMBEM

TEM MAIOR
REGULARIDADE,
NA PRODUCAO
DURANTE OS ANOS.
TEM MENOS
EFEITO DA SAFRA’,
APONTA JUAN
RoBY

28 ADEGA >> Edicao 89

expressoes vegetativas menores e também afe-
tar o desenvolvimento de flores e, portanto, ter
cachos mais esparsos, menos bagas (menor pro-
ducdo, naturalmente)”, conclui, mas pontua:
“Deste ponto de vista, parece mais ficil alcangar
o equilibrio desejado com plantas mais velhas.
No entanto, ¢ improvavel que esse equilibrio seja
assegurado e mantido. Plantas mais jovens pre-
cisam de mais intervencdo, e se essa interven
for bem fundamentada e tecnicamente monito-
rada, entdo ndo hd diferenca no produto final”.
'Irabalhando com vinhas de Malbec que datam
de 1906, Juan Roby, endlogo da Lagarde, na Argen-
tina, aponta a constincia com um fator fundamen-
tal das vinhas velhas. “Elas ddo melhor qualidade
de uvas, vinhos mais aromdticos ¢ concentragdo
e, além disso, também tém maior regularidade na
produgio durante os anos. Tém menos efeito da sa-
fra”, conta. Sophie Barmes, da Domaine Barmes
Buecher, na Alsicia, reforca: “Sao vinhas menos su-
jeitas as condi¢des meteorolégicas e que dio uma
qualidade consistente ano a ano”.

Para Jacques Desvernois, o bom enraizamen-
to das vinhas velhas suscita uma melhor gestdo
hidrica que, consequentemente, leva a constan-
cia nas safras. “
‘estdvel’ e ndo sofre, o que lhe permite ter um
ciclo normal e uma maturacdo 6tima. Por exem-
plo, em caso de seca como ocorreu em 2009, ndo
ha sintoma de folhas mortas, a maturacdo con-
tinuou, enquanto que uma vinha jovem se ‘blo-
queia’ e dd uvas cozidas”, diz.

cada excesso, a vinha é mais

A VERDADEIRA EXPRESSAO DO TERROIR?

Equilibrio e constiancia parecem ser as chaves
para as vinhas velhas e nio ¢ a toa que os endlo-
gos procuram vincular a elas a questdo do terroir.
“Vinhas velhas desenvolvem uma harmonia cer-
ta e palpdvel com seu entorno (terroir), gerando
qualidades especiais na fruta que normalmente
produzem vinhos excepcionais, de grande qua-
lidade e identidade”, aponta Christian Sotoma-
yor, da Valdivieso. Segundo Luis Pato, é gragas
as raizes profundas que se consegue ter uma pura




expressao do terroir: “Um vinhedo velho tem as
raizes mais instaladas no terreno e logo recolhe
maior quantidade das caracteristicas do solo
onde estd plantado”.

Ja Guillaume Deschepper, responsavel pelos
vinhedos de Michel Chapoutier no Rhéne, evi-
dencia a questdo do terroir ao mesmo tempo que
questiona o efeito “vinhas velhas”. Para ele, a di-
ferenca de funcionamento das vinhas velhas em
relagdo as jovens se dd em grande parte a melhor
capacidade de regulacdo da qualidade da safra.
“Fssa melhor capacidade ¢ resultado da possibi-
lidade de mobilizar as reservas de carboidratos
contidas nas partes perenes da vinha (tronco e
raizes). Lissas reservas sdo constituidas ao longo
da vida da planta e parcialmente mobilizadas a
cada ano no inicio do ciclo vegetativo para de-
terminar a drea foliar que, quando auténoma
(aproximadamente perto da floragdo), assegura,
através da fotossintese, a produgio de agticares
necessdrios para o funcionamento da planta e a
posterior constituigdo do potencial qualitativo da
safra”, explica.

Segundo ele, as diferentes restricoes ambien-
tais (estresse hidrico recorrente, baixas tempera-
turas) podem limitar a atividade fotossintética.
Assim, os rendimentos arrefecem e, por sua vez,
limitam os agticares disponiveis no fim do ciclo,
que serdo colocados em reserva. Dessa forma,
uma vinha velha hd, em teoria, vantagem de re-
serva sobre uma jovem. “Considera-se, porém,
que essa parte da explicagdo do ‘fendmeno vi-
nhas velhas” é no maximo préxima dos 30 anos,
pois, depois disso, 0 aumento das partes perenes
correspondem tanto ao aumento do volume de
madeira morta quanto a constitui¢do de novos
tecidos de reserva”, conta Deschepper, que ge-
rencia vinhas de 60 a 100 anos em Hermitage.

Ele lembra que a idade avangada das vinhas
¢ acompanhada geralmente de sistemas de raizes
mais profundos — desde que haja um solo que
permita tal perfil (rochas soltas ou fissuradas) e
que a videira tenha evitado, ao longo da vida,
o conforto de um desenvolvimento em superfi-
cie (como implica, por exemplo, a irrigagdo por

gotejo). “Os sistemas de raizes mais profundos
limitam os efeitos das chuvas tardias sobre a di-
luigdo das uvas e a sensibilidade sanitdria (botry-
tis). Permitem também uma alimenta¢io hidrica
mais regulada, assegurando um funcionamento
fotossintético 6timo, que implica em agicares
disponiveis para as reservas”, afirma e conclui
categérico: “Por essas razdes, ¢ falacioso isolar o
fenémeno ‘vinhas velhas’ das propriedades fisicas
do solo e do saber do vinhateiro. As vinhas velhas
s¢ exprimem tanto quanto as condigdes de cultivo
permitem. Caso contrario, devemos falar mais do
efeito ‘rendimento’ que do efeito ‘vinhas velhas’.
De fato, depois dos 30 anos, o ganho qualitativo
ligado a idade ndo pode ser explicado sendo pela
diminuicdo do rendimento devido ao esgotamen-
to da planta. Sob essas condigdes, em safras difi-
ceis, as reservas (que se renovam parcialmente de
agucares produzidos na fotossintese) sdo alocadas
para uma menor colheita e seus efeitos positivos
sdo maximizados”.

CUIDADOS DA IDADE

Com a idade, assim como as pessoas, as vinhas
se mostram mais “sdbias”, mas, o paralelo com o
homem parece também seguir no sentido de elas

“E rALACIOSO
ISOLAR O
FENOMENO
‘VINHAS
VELHAS DAS
PROPRIEDADES
FISICAS DO
SOLO E DO
SABER DO
VINHATEIRO. AS
VINHAS VELHAS
SE EXPRIMEM
TANTO QUANTO
AS CONDICOES
DE CULTIVO
PERMITEM, DIZ
(GUILLAUME
DESCHEPPER
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Como um
HOMEM, UMA
VINHA VELHA
DEMANDA MAIS
ATENCAO, MAS
ENRIQUECE
COM O TEMPO”,
APONTA
ETIENNE
HuGEL
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precisarem de mais cuidados, jd que estio mais
frageis e susceptiveis a doengas devido ao desgas-
te natural da “velhice”. “Sdo vinhas geralmente
mais densas e ‘tortuosas. Como um homem, uma
vinha velha demanda mais atencio, mas enrique-
ce com o tempo”, aponta Etienne Hugel.

“E preciso cuidar delas desde a poda até a
colheita para que sigam produzindo no ano se-
guinte com o mesma qualidade e, como os hu-
manos, com a idade, elas se adaptam menos as
mudangas bruscas de manejo”, diz Emmanuel
Riffaud. Para Ted Seghesio, “sio vinhedos que
ndo podem ser replicados, portanto é necessario
monitorar sua satide”.

Guillaume Deschepper acredita, porém, que
a diferenga de custo de manutencio das vinhas
velhas estd no lugar, nas restrigdes topograficas
¢ no modo de condugdo. “Sé isso explica o cus-
to adicional”, diz. Isso ¢ sentido no Douro, por
exemplo, onde a geografia limita a mecanizacio.
“IX como se trata de uma mistura de variedades,

A ;\l:;l.,
i

A

com comportamentos diferentes, todos na mes-
ma parcela, é preciso tratar ou colher de forma
individualizada (ou seja, uma variedade de cada
vez). Além disso, fazemos intervencdes fitossani-
tarias mais regulares e criteriosas”, conta Francis-
co Ferreira, da Quinta do Vallado.

Fstaria na manuten¢io mais custosa a resposta
para algumas vezes os vinhos de vinhedos antigos
terem precos mais altos? Com vinhas que beiram
200 anos, Henry Marionnet é categérico em afir-
mar que ndo. “Nao tenho nenhum outro trabalho,
nido muda nada no vinhedo. Nao sdo caros, ndo tem
diferenga”, diz. Alejandro Galaz Vinalz comparti-
lha dessa opinido: “Na maioria dos casos, como as
plantas sdo mais estdveis, os trabalhos sio minimos.
Os custos normalmente ndo sdo mais altos que um
vinhedo tradicional jovem”. Para Roberto Gonza-
lez, vinhas jovens e velhas tém demandas diferentes
que acabam se equiparando. “Os custos podem ser
semelhantes, mas uma planta antiga pode assegurar
melhor qualidade”, garante.




Juan Roby segue a linha de pensamento, mas
explica o custo mais alto do produto final: “Em
geral, os cuidados s3o os mesmos do que em vi-
nhedos jovens. A manutencido ndo é mais cara, a
uva, sim, é mais cara porque os rendimentos sdo
baixos”. Miguel Angelo Almeida concorda, mas
ainda assim ndo acredita que isso seja a explica-
¢do para um custo mais alto. “O custo de manu-
tencdo é o mesmo de um vinhedo novo, porém
com uma produgdo estivel. Como hoje todo o
investimento de instalagdo dessas vinhas velhas
j4 estd amortizado, essa uva torna-se mais rentd-
vel que a de uma vinha nova”, pontua.

VIVER PARA SEMPRE?

Mais custosas ou ndo, a verdade é que as vinhas
velhas ndo deixam de seduzir os enélogos e, mui-
tas vezes, os consumidores através de seus vinhos.
Entio surge um ponto importante: quanto tempo
uma vinha é capaz de durar? Seria ela capaz de
ser imortal, atravessando os tempos e produzindo
vinhos cada vez melhores?

Apesar de prezar as vinhas de 60 anos para a
produgio de seu icone Casa Real, Cecilia Torres
sabe que elas ndo viverdo para sempre. “Nao vdo
viver até 100 anos. Talvez durem mais 20. Chega
um limite em que a produgio j4 ndo é econo-
micamente possivel”, revela, lembrando que os
Chateaux bordaleses costumam replantar 5% de
seus vinhedos todos os anos.

Tomds Roquette, enélogo da Quinta do Cras-
to, afirma que essas vinhas precisam ser mantidas
com um vigor produtivo reduzido para ter equili-
brio. “Muitas vezes usamos a expressdo ‘manter a
vinha ligada 2 mdquina’ como se estivesse quase
a definhar, mas sempre ainda com o ‘coragio a
bater’”, conta, ao mesmo tempo que concorda
com Cecilia Torres: “E fundamental que a qua-
lidade obtida numa vinha velha justifique a sua
existéncia, pois, caso contrario, se ndo se verificar
de uma forma constante produgdes de grande ni-
vel qualitativo, serd melhor a sua reconversio”.

Sendo assim, com a desculpa do chavio, que
seja eterno enquanto dure.

ADAPTAGAO A TECNOLOGIA

Segundo Marcelo Retamal, a atuagao do endlogo € decisiva na vida de uma
vinha velha: “Esses vinhedos foram plantados em uma época em que a
viticultura e a enologia eram muito diferentes. Creio que o principal problema
Somos, as vezes, nos, enodlogos, que mudamos a forma de manejar a vinha.
No fim, a tecnologia poder pedir a conta e perdemos a esséncia real desses
vinhedos”. Para exemplificar isso, sua colega, Cecilia Torres lembra de

uma experiéncia pessoal ruim: “Tinha um pedacinho dessas vinhas para
experimentar e colocar mais tecnologia. Mudamos o sistema de irrigacéo e foi
um desastre. As vinhas perderam o equilibrio. Elas ndo entenderam nada”.
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VINHOS AVALIADOS

AD 92 pontos f

ALOXE-CORTON VIEILLES VIGNES 2009

Domaine Edmond Cornu, Borgonha, Franca (Porto Mediterraneo
R$ 338). Para os amantes do estilo delicado e fécil de beber,
aqui est4 um 6timo exemplar. De cor rubi bem clarinha,
esmaecida, seu perfume remete os morangos mais frescos da
plantacao. Seus taninos sdo finissimos, discretos e elegantes. A
elevada acidez garante toda a vivacidade desse vinho (de vinhas
plantadas entre 1942 e 1960) e cumpre de forma irretocavel a
proposta de relaxar € acompanhar uma refeicgo. VS

AD 89 pontos

ARTESO CRIANZA 2007

Bodega Ontafion, Rioja, Espanha (Tahaa R$ 129). Tinto riojano
com predominancia de Tempranillo (vinhas de mais de 50
anos) completado com Graciano e Garacha. Refrescante

e frutado, com discreto aroma defumado permeado entre

as frutas vermelhas, tais como cerejas e groselhas. Aromas
minerais enriquecem o conjunto. Aporta textura macia e corpo
médio, sem muito peso. Os taninos sao finos, mais delicados
e ficam em segundo plano diante dos sabares frutados de
groselha e toques tostados agradaveis. VS

AD 93 pontos/

BEAUNE 1ER CRU VIEILLES VIGNES 2009

Dominique Laurent, Borgonha, Franga (World Wine R$ 363).
Pinot Noir de vinhas de mais de 40 anos. Aromas agradaveis de
frutas vermelhas lembrando cerejas, groselhas e framboesas,
notas defumadas, terrosas e florais, além de toques especiados
e de tabaco. Em boca, mostra fruta deliciosa, € intenso, potente
e estruturado sem comprometer sua elegancia e profundidade.
Tem 6tima textura, acidez vibrante e final longo e suculento. EM

AD 88 pontos

CANAL FLORES MALBEC RESERVA 2010

Spielmann States, Mendoza, Argentina (Spielmann R$ 75).
Este vinho é elaborado majoritariamente com uvas Malbec de
um vinhedo plantado em 1910. Syrah e Cabernet Sauvignon
completam o blend que estagia por 12 meses em barricas. Sua
cor é escura, intensamente concentrada, com reflexos violetas.
Os aromas remetem as frutas negras, essencialmente amoras
maduras. Apds alguns minutos, evolui para geleia de uva,

com toques tostados. Em boca, apresenta boa acidez, sabores
frutados e amadeirados, com final de boca médio/longo. VS

AD 88 pontos ’(

CHAUVOT-LABAUME BORGOGNE VIEILLES VIGNES 2011
Chauvot-Labaume, Borgonha, Franga (Casa Flora R$ 75). 100%
Pinot Noir de vinhas de mais de 40 anos, com estagio parcial
em barricas de carvalho francés durante 16 meses. Cerejas,
morangos e groselhas maduras envoltos por agradaveis notas
herbaceas, minerais e de couro. Em boca, tem gostosa acidez,
taninos marcantes e macios e final médio. Suculento e agradavel
de beber, é correto, direto, pura expressao da Pinot Noir, sem
pretensdes, como todo Borgonha de entrada deveria ser. EM

AD 92 pontos l

FURVUS 2009

Vinyes Domeénech, Monsant, Espanha (Vinissimo R$ 319).
80% de Garnacha de vinhedos de mais de 70 anos e 20%
de Merlot. Aromas exuberantes de frutas vermelhas e negras
maduras, notas florais, minerais e de especiarias doces,
além de toques herbaceos. Em boca, é frutado, estruturado,
potente, suculento, tem 6tima textura, boa acidez e final
longo e persistente. Um vinho grande, exuberante, mas
mantendo o equilibrio. EM

AD 90 pontos

GUENOC PETITE SIRAH 2011

Langtry Estate, Califérnia, Estados Unidos (Smart Buys
Wine R$ 105). De cor rubi translicida e prevaléncia de
frutas vermelhas maduras nos aromas, este belo exemplar
da Califérnia agrada diversos paladares. Sua 6tima acidez
aliada ao corpo leve e os sabores frutados sdo a chave do
seu sucesso. Toques herbaceos e tostados aparecem de
forma discreta, conferindo sofisticagdo. A longa persisténcia
confirma sua distingdo. VS

AD 92 pontos

POUILLY-FUISSE VIEILLES VIGNES 2010

Domaine Pierre Vessigaud, Borgonha, Franga (Cantu R$
196). Uvas Chardonnay advindas de vinhedos entre 40/80
anos. Frutas tropicais e de carogo, pronunciadas notas
minerais, florais e herbéceas, além de toques tostados, de
frutos secos e de baunilha. Em boca, é exuberante, frutado,
equilibrado, tem 6tima acidez, bom volume de boca e final
longo e persistente, com um agradavel toque salino, que
convida a mais um gole. EM

AD 91 pontosl

QUINTA DO JUDEU BRANCO 2010

Quinta do Judeu, Douro, Portugal (Porto Mediterraneo R$
127). De vinhas quase centendrias no Douro, este elegante
branco portugués, de perfume nobre e delicado, exala
aromas minerais com toques cativantes de flores brancas.
Em boca, é sedoso, redondo e bem equilibrado. Os
sabores tendem para as frutas citricas e de carogo, como
péssegos verdes. Seu retrogosto € marcante e persistente.
Acompanha massas recheadas, como ravicli de brie e
damasco. VS

AD 91 pontusl

QUINTA DO POPA VINHAS VELHAS 2007

Quinta do Pdpa, Douro, Portugal (Vinci US$ 119). Um
blend de Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz e
Tinta Barroca de vinhedos de mais de 60 anos. Aromas de
frutas negras maduras envoltos por notas florais, herbaceas
e especiadas, além de curioso toque mineral. Em boca,

é suculento, estruturado, tem 6timo volume, boa acidez,
taninos sedosos e final longo e carnudo. Untuoso com
sutileza. EM



